
O TRATAMENTO COM XILES 40 RESULTA NUMA RÁPIDA FLOCULAÇÃO DAS SUBSTÂNCIAS INSTÁVEIS PRESENTES NO MOSTO OU VINHO. ALÉM DISSO XILES 
40 PROMOVE UMA RÁPIDA DEPOSIÇÃO DE UM VOLUME REDUZIDO DE BORRAS. 
XILES 40 ATUA ATRAVÉS DA REMOÇÃO DO LÍQUIDO DE COMPOSTOS COM CARGA ELECTROESTÁTICA POSITIVA COMO É O CASO DAS PROTEÍNAS.

CLEAR V
FORMULAÇÃO COMPOSTA EXCLUSIVAMENTE POR PROTEÍNA DE ERVILHA PARA 
UTILIZAÇÂO EM APLICAÇÔES DE CLARIFICAÇÃO DE MOSTOS E COLAGEM DE VINHOS.

APLICAÇÃO E RESULTADOS 
CLEAR V foi desenvolvido para combinação com compostos de origem mineral (bentonite ou gel de sílica) ou taninos. A formulação de CLEAR V tem 
uma utilização idêntica às gelatinas. Quando associado a um agente de colagem, CLEAR V promove uma sedimentação eficiente da matéria em 
suspensão nos vinhos.

A aplicação de CLEAR V evidenciou uma maior sedimentação em comparação com os procedimentos de colagem em que se utilizam agentes de colagem 
de origem animal. CLEAR V apresenta a vantagem de ser isento de compostos alergénicos de acordo com a Diretiva Europeia 207/68/CE. CLEAR V é 
isento de caseína e glúten. 

AGENTES DE COLAGEM

DOSAGEM E MODO DE UTILIZAÇÃO
Recomendada: 
10 a 30g/hL. Para a colagem de vinhos é aconselhada a realização de ensaios laboratoriais prévios.

1.	 Reidratar em 10 vezes o seu peso em água ( 1Kg de CLEAR V em 10 L de água) até obter uma solução homogénea.

2.	 Adicionar lentamente a solução ao mosto/ vinho de modo a que a aplicação seja homogénea. É aconselhada a utilização de uma bomba 
doseadora para garantir a homogeneização da aplicação.

A solução deverá ser utilizada no dia da sua preparação.

É altamente recomendável a aplicação de um agente de colagem antes da utilização de CLEAR V.

Poderão ser adicionadas enzimas ao mosto antes do tratamento à temperatura do depósito pelo menos duas horas antes.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
1 e 19,96Kg
Embalagem fechada e selada de origem: Local seco e fresco.Embalagem aberta: Manter a embalagem corretamente fechada nas condições descritas 
anteriormente.
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Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condições de armazenamento. A informação presente neste documento é 
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto não deverá ser considerada como uma garantia expressa ou uma condição para venda deste produto.
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